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RISTORANTE - PIZZERIA

Benvenuti bei Da Noil

,Da Noi" bedeutet ,Bei uns” - und genau so sollen Sie sich fuhlen: wie zu Hause bei
guten Freunden in ltalien.

Mit viel Liebe zur Tradition, frischen Zutaten und viel Leidenschaft furs Kochen
bringen wir die Aromen Italiens direkt auf lhren Teller.

Ob knusprige Pizza, Pasta oder erlesene Weine aus verschiedenen Regionen - bei
uns genieBen Sie authentische Spezialitaten, zubereitet nach originalen Rezepten
und mit einem Hauch moderner Raffinesse.

Lehnen Sie sich zurtick, lassen Sie den Alltag hinter sich und erleben Sie italienische
Gastfreundschaft, Herzlichkeit und Lebensfreude — ganz nach dem Motto:

Mangia bene, ridi spesso, ama molto - Iss gut, lache oft, liebe viel
Wir freuen uns darauf, Sie bei uns willkommen zu heif3en!

lhr Team vom Da Noi
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ANTIPASTI - VORSPEISEN

Antipasti verdura ('4¢)
Verschiedene eingelegte Gemiise

Antipasti da Noi ("¢
Gemischter Vorspeisenteller nach Art des Hauses

Vitello tonnato (¢
Feinste Kalbsrtickenscheiben mit Thunfischsauce und Kapern

Carpaccio di manzo ©
Fein geschnittene, rohe Rinderfiletscheiben auf Rucola mit
Parmesan und Olivenol

Bruschetta
Gerostetes WeiBbrot mit Tomaten, Knoblauch und Olivenal

LUPPA - SUPPEN

Zuppa di pomodoro ©
Tomatencremesuppe

Stracciatella
Rinderbouillon, frischer Parmesan, Ei und Petersilie

INSALATA - SALATE

Insalata mista (7
Gemischter Salat mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Oliven

Insalata contadina (7.4
Gemischter Salat mit Thunfisch, Paprika, Tomaten,
Gurken, Oliven, Zwiebeln und Schafskése

Insalata pollo (/¢
Gemischter Salat mit Paprika, Tomaten, Gurken, Oliven,
Zwigbeln, Schafskase und Hahnchenbruststreifen

Insalata da Noi (@

Gemischter Salat mit Paprika, Tomaten, Gurken, Oliven,
Zwiebeln und gebratenen Lachswiirfeln

T Schwarzungsmittel | d Fisch | g Milch

1350€

15,00€

14,00€

14,00€

150€

150€

150€

9,50€

14,00€

15,00€

16,00 €



LE PIZZE - PIZZEN

Pizza margherita 10,00 €
mit Tomatensauce und Kase

Pizza rustica 2 1350 €
mit Salami und Pilzen

Pizza hawaii 2 1350 €
mit Kochschinken und Ananas

Pizza napoli 9 1450 €
mit Sardellenfilets, Oliven und Kapern

Pizza diavola @ 1450 €
mit scharfer Salami, Paprika und Zwiebeln

Pizza quattro stagioni (29 1500 €
mit Kochschinken, Salami, Champignons und Thunfisch

Pizza siciliana (@) 1450 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza vegetale 14,00€
mit verschiedenen Gemiisen

Pizza parma 16,50 €
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pizza gamberi (¢ 16,50 €
mit Garnelen und Knoblauch

Als Grundlage sind alle Pizzen mit Tomatensauce und Kase belegt!

2 mit Antioxidationsmitteln/Konservierungsstoffen | 7 Schwarzungsmittel | b Krebstiere | d Fisch | g Milch
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PASTE TRADIZIONALE - TRADITIONELLE NUDELGERICHTE

Spaghetti aglio olio

mit Knoblauch, Cherrytomaten, pikanten Peperoni und Olivencl

Spaghetti bolognese

mit Hackfleisch und Tomatensauce

Spaghetti carbonara (29
mit Speck, Ei und Sahnesauce

Spaghetti al pesto

mit Basilikumpesto und Cherrytomaten

Spaghetti alla putanesca (/9
mit Sardellen, Kapern, Oliven, Knoblauch, Tomatensauce - Pikant

Spaghetti al gamberi )

mit Garnelen, Cherryomaten, Knoblauch, Tomatensauce

Penne all arrabiata
mit Zwiebeln, Knoblauch, pikanten Peperoni und Tomatensauce

Penne gorgonzola
mit Gorgonzolasauce und Spinat

Penne al curry
mit Hahnchen, Zwiebeln, Paprika, Currysauce

Tortellini alla panna ©
mit Kochschinken und Champignons in Sahnesauce

Fettuccine salmone (¢¢)
mit Lachs, Zwiebeln und Tomatensahnesauce

Fettuccine Mamma Rosa (©

mit Rinderfiletstreifen, Champignons, Zwiebeln
und Tomatensahnesauce

2 mit Antioxidationsmitteln | b Krebstiere | d Fisch | g Milch

1350 €

1350 €

14,00€

14,00€

17,00€

17,00€

13,00€

14,50 €

16,50 €

16,50 €

1750 €

1750 €
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PASTE AL FORNO - NUDELN UBERBACKEN

Lasagne ©
Schichtnudeln mit Tomaten-Hackfleischsauce,
mit Kase tiberhacken

Fettuccine treviso (@

Hahnchenbruststreifen und Brokkoli in Knoblauch Sahnesauce,
mit Kase tiberhacken

Tortellini al forno (©

mit Kochschinken, Erbsen, Champignons, Tomatensahnesauce,
mit Kase tberbacken

Ravioli - Nudeltaschen

Ravioli ricotta (¢
Nudeltaschen gefiillt mit Ricotta und Spinat in Butter-Salbeisauce

Ravioli porcini (¢
Nudeltaschen gefiillt mit Steinpilzen in leichter Sahnesauce

g Milch

1550€

16,00 €

16,50 €

19,00€

19,50 €




CARNE - FLEISCHGERICHTE

Piatti di pollo * Gerichte vom Hahnchen

Filetto di pollo alla griglia
Hahnchenbrustfilet gegrillt, mit frischen Krautern

Filetto di Pollo Panna e Funghi ©
Hahnchenbrustfilet mit Champignonrahmsauce

Piatti di maiale * Gerichte vom Schwein

Filetto di maiale al funghi ©
Schweinefilet in Champignonrahmsauce

Filetto di maiale al gorgonzola (©
Schweinefilet in Gorgonzolasauce

Saltimbocca di maiale @
Schweinefilet mit Parmaschinken und frischem Salbei in WeiBweinsauce

Piccata milanese (©
Schweinefilet mit Ei in einer Parmesanhiille, dazu Spaghetti mit Tomatensauce

Piatti di agnello * Gerichte vom Lamm

Filetto di agnello al pepe verde
Lammfilet in einer Sauce mit griinem Pfeffer

Filetto di agnello natura
Gegrilltes Lammfilet mit gebratenen Champignons und Zwiebeln

Filetto di agnello porcini
Gegrilltes Lammfilet mit Steinpilzen und Rotweinsauce

2150€

22,00€

2250€

2350 €

2550 €

26,00 €

28,00€

2100€

2950€

Zu unseren Fisch- und Fleischgerichten servieren wir Rosmarinkartoffeln und Tagesgemiise.

2 mit Antioxidationsmitteln | g Milch




=
=)
=]
=
1Z)
=
-
(7}
@

C) fromimy point

b Krebstiere | d Fisch | g Milch

PIATTI DI PESCE - FISCHGERICHTE

Salmone alla griglia @
Lachsfilet gegrillt, mit frischen Krautern

Salmone pepe verde ©@
Lachsfilet gegrillt, mit einer Sauce aus griinem Pfeffer

Scampi alla Griglia (®
4 Gegrillte Scampi mit frischen Krautern

Scampi tosca ()
Geschalte Garnelen mit Knoblauch und
Cherrytomaten in WeiBweinsauce

Pesce misto griglia @
Verschiedene Fischsorten gegrillt auf Rucola
und mit frischen Krautern

2500€

26,50 €

26,00€

2100€

32,00€

Zu unseren Fisch- und Fleischgerichten servieren wir Rosmarinkartoffeln und Tagesgemiise.
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IL DOLCE - DESSERT

Tiramisu (© 1506
Panna cotta 150€
Parfait del giorno 9,00€
Parfait des Tages

g Milch




BEVANDE ANALCOLICHE - ALKOHOLFREIE GETRANKE

Acqua * Wasser 0,251 0,751
San Pellegrino 300€ 100€
Acqua Panna 300€ 100€
Bevande analcoliche * Softdrinks 0,21 041
Coca-Cola(1.2.3) 300€ 500€
Coca-Cola light oder Zero (.2.3.4 300€ 500€
Mezzo Mix (1.2.3) 300€ 500€
Sprite @ 300€ 500€
Fanta (.2 300€ 500€
Bitter Lemon (24 300€ 500€
Ginger Ale 350€ 500€
Il succo » Sifte 0,21 041
Orangensaft 350€ 550 €
Apfelsaft 350€ 550 €
Apfelschorle 3,00€ 500€
Maracujasaft 350€ 550 €
Maracujaschorle 300€ 500€
Kiba 3,50 € 550€

Bevande calde » Warme Getrinke

Espresso ) 250€
Espresso macchiato 3,00€
Espresso doppio 400€
Latte macchiato ) 400€
Cappuccino ©® 350€
Tee 300€

1 mit Farbstoff | 2 mit Antioxidationsmitteln | 3 koffeinhaltig | 4 chininhaltig



APERITIVI « APERITIFS

Prosecco

Aperol Spritz "15%
Lillet Spritz 15 %ol
Sarti Spritz 15% vl
Campari Spritz "'25 %l

)

Martini Rosso o. Bianco " %15 % vl

BIRRE - BIERE

Birra alla spina « Bier vom Fass
Wolters Pilsener

Da Noi Dunkels

Alster

Birre in bottiglia « Flaschenbiere
Wolters alkoholfrei

Hefeweizen

HefeweiBbier alkoholfrei
Kristallweizen

Dunkelweizen

1 mit Farbstoff | 2 mit Antioxidationsmitteln

011 021

6,00€
1,00€
1,00€
1,00€

1,00€

5950€

031
300€
300€
300€

0331
4,00€

0751

34,00€

051
500€
500€
500€

051

500€
500€
500€
500€



VINI-WEINE

Vino bianco * WeiBwein
Pinot Grigio (trocken)
Chardonnay (trocken)
Soave (halbtrocken)
Weinschorle weiB
Vermentino

Chardonnay

Pinot Grigio

Vino rosso * Rotwein
Primitivo (trocken)
Sangiovese

Lambrusco (lieblich)
Rosé

Weinschorle rot
Primitivo di Manduria
Chianti Classico

Montepulciano

DIGESTIVI - DIGESTIFS

Ramazzotti (V30 % vl
Amaro Averna 30% ol
Grappa 35 %
Jagermeister (1 35% vol.
Fernet Branca () 39% vl
Sambuca (138 %Vl
Wodka 0% vol.

Limoncello 25 % Vol.

1 mit Farbstoff | 3 koffeinhaltig

021
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

021
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

051
1400€
1400€
1400€

051
1400€
1400€
1400€
1400€

2 cl

450€
450€
400€
400€
400€
400€
400€
400€

Flasche 0,751

3550€
3250€
3250€

Flasche 0,751

36,50 €
4150€
36,50 €
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